Chinesische Gerichte

Suppen
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Sauer-scharfe Suppe“

Hihnersuppe mit Pak Choi

Wan - Tan Suppe “"

Eierblumensuppe mit Huhnerfleisch(©
Gemusesuppe mit To Fu und Glasnudeln(Ah
Meeresfriichtesuppe PR

mit Garnelen, Tintenfisch und Krebsfleisch

Japanische Gerichte

Suppen und Vorspeisen

J1
J3
J6
J1T
J12

Miso Shiru Suppe aus Sojabohnenpaste (Ao
Gari Ingwer, Portion

Seetangsalat™

Ebi Tempura mit Garnelen und Gemuse *#)
Sake Tempura mit Lachs und GemUse(AD)

3,90
4,20
4,50
4,20
3,90
6,20

3,90
2,50
550
8,90
6,90
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Die Gastronomie

ACHTUNG, vorldufiges Dokument - die Verabschiedung der Empfehlung durch die
Codexkommission ist abzuwarten.

Allergeninformation
Kurzbe- Buchsta- steht fiir
zeichnung ben-code*
gluten-halti- |A Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (alle Weizenarten und Weizen-
Getreid abkommlinge, die in Osterreich** zusétzlich zu den genannten Namen Dinkel
ges weucide und Khorasan Weizen weiters als Kamut, Emmer, Einkorn und Griinkern im

Handel erhéltlich sind), Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstimme davon,

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, ausgenommen

a) Glukosesirupe auf Weizenbasis einschlieflich Dextrose (1);

b) Maltodextrine auf Weizenbasis (1);

¢) Glukosesirupe auf Gerstenbasis;

d) Getreide zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschliefilich
Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs

Krebstiere B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
Ei C Eier von Gefliigel und daraus gewonnene Erzeugnisse
Fisch D Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, aufier

a) Fischgelatine, die als Tragerstoff fiir Vitamin- oder Karotinoidzubereitun-
gen verwendet wird;

b) Fischgelatine oder Hausenblase, die als Klarhilfsmittel in Bier und Wein
verwendet wird

Erdnuss E Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Soja F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, aufler

a) vollstiandig raffiniertes Sojabohnendl und -fett (1);

b) natiirliche gemischte Tocopherole (E306), natiirliches D-alpha-Tocopherol,
natiirliches D-alpha-Tocopherolacetat, natiirliches D-alpha-Tocopherolsukzinat
aus Sojabohnenquellen;

c) aus pflanzlichen Olen gewonnene Phytosterine und Phytosterinester aus Soja-
bohnenquellen;

d) aus Pflanzendlsterinen gewonnene Phytostanolester aus Sojabohnen-
quellen

Milch G Milch von Saugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege, Pferd und Esel und daraus ge-
oder wonnene Erzeugnisse (einschliefdlich Laktose), aufder

a) Molke zur Herstellung von alkoholischen Destillaten einschliefilich Ethyl-

Laktose alkohol landwirtschaftlichen Ursprungs;

b) Lactit;

Schalen- H Schalenfriichte, namentlich Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Kaschuniisse,

friichte Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandniisse sowie
daraus gewonnene Erzeugnisse, aufier Niissen zur Herstellung von alkoholi-
schen Destillaten einschlieflich Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs

Sellerie L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf M Senfund daraus gewonnene Erzeugnisse

Sesam N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sulfite 0 Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder

10 mg/1 als insgesamt vorhandenes SO2 , die fiir verzehr-fertige oder gemafs

den Anweisungen des Herstellers in den urspriinglichen Zustand zuriickge-

fiihrte Erzeugnisse zu berechnen sind

Lupinen P Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere R Weichtiere wie z.B. Muscheln, Austern, Schnecken und daraus gewonnene
Erzeugnisse

(1) und daraus gewonnene Erzeugnisse, soweit das Verfahren, das sie durchlaufen haben, die Allergenitit, die von der
EFSA fiir das entsprechende Erzeugnis ermittelt wurde, aus dem sie gewonnen wurden, wahrscheinlich nicht erhdht.
*nur in Verbindung mit der entsprechenden Legende zuldssig

**in dieser Form erldutert im nationalen Fragen und Antworten-Katalog des BMG
» Eine Nennung erfolgt, wenn die die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im

Endprodukt enthalten sind.

# Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmit-
telinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dariiber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelall-
ergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen kénnen.

» Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer
Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.



